
 
 

CEPAS : Cabernet Sauvignon

ORIGEN : D.O. Maipo Costa

ALCOHOL : 13 %

COSECHA : 2020

SUELO : Origen granito, cordillera de la 

costa. Suelos aluviales

AÑO PLANTACIÓN : 1998

NOTA DE CATA :  Vino de sútil color rosa 

pálido, aroma fresco a frutos rojos, 

hierbas y flores, en boca elegante  y 

delicado con una rica y jugosa ácidez, 

complejo y de largo final.

TEMPERATURA DE SERVICIO : 6-10 °C

MARIDAJE : Ideal para aperitivos 

cárnicos como jamón serrano y 

quesos, platos asíaticos, por su 

frescura va bien con curry , 

pastas y ensaladas, o simple-

mente para disfrutar una copa a 

la luz de la luna o el sol con tu 

mejor compañía.

ANALISIS :   

· ALCOHOL : 13,1 º

· PH : 3,16

· ACIDEZ TOTAL : 3,67 g/L

· AZUCAR : 1,1 g/L

CONTENIDO NETO : 750 ML

PRODUCCIÓN : 1.125 Botellas

ESTILO : Rosé

 
 

 




